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Aqui, buscamos elevar a qualidade das bebidas no Brasil
por meio de eventos, cursos, palestras e workshops,
sempre com a missao de proporcionar mais conhecimento
e habilidades aos profissionais do setor. Oferecemos
bolsas de estudo e conteudos gratuitos, garantindo que
todos, desde iniciantes até especialistas, possam
aprimorar seu talento e criar bebidas de exceléncia. Junte-
se a nos e faca parte dessa revolucao no sabor e na
qualidade!



O Science Hub Institute € uma ICT que se dedica a capacitacao e formacao de
profissionais, promovendo a educacao cientifica e tecnolégica em diversas
areas. Atuando como um hub de conhecimento, conecta instituicoes e
empresas, fortalecendo o ecossistema de inovacao e incentivando a pesquisa
cientifica. A organizacao participa ativamente em processos de pedidos de
emendas parlamentares e editais de fomento para viabilizar novos projetos.




ANALISE DO PRODUTO FINAL
ASSESSORIA PARA LOJAS, BARES E RESTAURANTES  CURSOS EAD

EVENTOS , AVALIAGAO DE PRODUTO
consuLToriaEMcervEsaRias  ANALISE SENSORIAL

CURSOS INTENSIVOS nNovasTECNOLOGIAS

ESTRUTURA E LAYOUT DE PRODUTO
INICIATIVAS DE ACOES AFIRMATIVAS PARA COMUNIDADES

ELABORACAQ DE RECEITAS GESTAO F OUAL|DADE
ASSESSORIA PARA ELABORACAO DE CARTAS DE BEBIDAS TREINAMENTO DE EQUIPE
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O podcast do Science Hub, disponivel no canal do
YouTube, € um espaco dedicado a debates e
reflexces sobre os principais temas que impactam
o setor de bebidas no Brasil. Com convidados
especialistas e episodios que abordam desde
inovacao e mercado até qualidade e tendéncias, o
conteudo € pensado paraimpulsionar o
crescimento técnico e profissional da area,
promovendo conhecimento acessivel e relevante
para quem vive — ou quer viver —do mundo das
bebidas.



Os concursos Brasil Cup — Beer, Wine, Spirits, Cider,
Mead e Kombucha — formam o maior encontro
técnico de avaliacao de bebidas da América Latina.
Cada evento é especializado em sua categoria e
segue critéerios internacionais, com jurados
nacionais e estrangeiros. Além de reconhecer a
exceléncia dos produtos, 0s concursos promovem o
aprimoramento do setor por meio de avaliagcoes
técnicas detalhadas e feedbacks construtivos,
incentivando o crescimento da qualidade no
mercado de bebidas.
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NOSSO0S NUMEROS 2024

2512 BEBIDAS INSCRITAS
23,5% a mais que 2023

446 EMPRESAS DE BEBIDAS INSCRITAS

Aumento de 33% em comparacao a 2023

221ESTILOS DIFERENTES COM INSCRICAO
INSCRICOES DE 09 PAISES DIFERENTES

Argentina, Brasil, Chile, Comlémbia, Costa Rica, Equador, Panama, Peru, Uruguai.

MAIS DE 16 PAISES ENVOLVIDOS

Argentina, Alemanha, Brasil, Chile, Comlémbia, Costa Rica, Espanha, Equador,
EUA, Franga, Inglaterra, Italia, México, Panama, Peru, Uruguai.
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7.550 Interacdes com conteudo

26% Taxa de abertura dos e-mails
*média mundial é de 15%

66% Taxa de abertura dos e-mails
enviados nos dois dias subseguintes ao
término do evento

189%p Taxa de cliques em e-mails



Visibilidade digital para publico segmentado.

Cervejarias, Viniculas, Destilarias, Produtores de bebidas, Empresarios e
tomadores de decicBes, Empresas de grande a pequeno porte, produtores
caseiros.

E-mail mkt para 27k pessoas

Alunos e ex-alunos de cursos profissionalizantes do setor de bebidas, Jurados
de concursos, Empresas do segmento de bebidas, Cervejarias, Destilarias,
Vinicolas, Fabrincantes de bebidas.

Publico técnico segmentado

Os jurados sao especialista no segmento de bebidas, sendo nomes referéncia
no Brail e no mundo, e com conexdo direta a empresas do setor.

Conexao de marca para + 564 empresas

Cervejarias, Viniculas e Destilarias, nacionais e internacionais.

Transmissao ao vivo para + 2000 pessoas

Visibilidade de marca para +16 paises.



Os concursos oferecem uma plataforma
para trocas de conhecimentos técnicos,
incentivando o desenvolvimento do setor
de bebidas e melhorando a visibilidade de
produtores locais e internacionais.



O programa promove ainclusao e
democratizagao do ensino, permitindo
gue estudantes de diversas origens
possam desenvolver habilidades e
avancar em suas carreiras no setor
cientifico e tecnoldgico.



Por meio desses eventos, praticas de avaliagao
sensorial e critérios técnicos sao
compartilhados, promovendo a educacao
cientifica e o desenvolvimento continuo de
profissionais no campo das ciéncias sensoriais
e tecnologia de bebidas.
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APLICATIVO

beer sensory

O Aplicativo Beer Sensory é disponibilizado
gratuitamente para alunos e professores, com o
objetivo de expandir o conhecimento técnico
sobre analise sensorial de bebidas.

Impacto: Fomento ao aprendizado técnico e
pratico, beneficiando a comunidade académica
e incentivando a formacao na area de analise
sensorial.



A implementacao do projeto de training resultou em
uma equipe mais qualificada e preparada para os
desafios de eventos de alta visibilidade. Além de
incentivar o desenvolvimento profissional continuo,
esse programa contribuiu para elevar os padroes de
atendimento, criando uma experiéncia positiva e
memoravel para os participantes e fortalecendo a
imagem do evento no setor.



PARTICIPACAO
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e Patrocinio a Associacao Brasileira
de Ciéncias Sensoriais e do
Consumidor.

e Patrocinio ao Evento Pint of
Science

e Palestras Gratuitas - Universidades
Federais e eventos cientificos
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